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DIESES QJLQ

REINSORTIGE NATIVE
OLIVENOL DER HOCHSTEN GUTE-

KLASSE WIRD AUS DER KOSTBAREN OLIVENSORTE

SAN BENEDETTO GEWONNEN. URSPRUNGLICH ALS TAFELOLIVE
GEZUCHTET, IST DIESE SORTE NUR NOCH VEREINZELT IN SUDITALIEN ZU
FINDEN. DIESES EDLE ERZEUGNIS STAMMT AUS EINEM KLEINEN OLIVEN-
HAIN MIT 200 BAUMEN IM NORDEN VON SIZILIEN ZWISCHEN DER BERG-
KETTE DES NATURSCHUTZ-GEBIETES DER MADONIE UND DER MEERES-
KUSTE .

DIE NATURBELASSENEN OLIVEN WERDEN ANFANG OKTOBER AUS-
SCHLIESSLICH VON HAND GEPFLUCKT UND UNMITTELBAR, NACH DEN
NEUSTEN VERFAHREN, SCHONEND VERARBEITET. AUS DER
KALT-EXTRAKTION UND ANSCHLIESSENDEN FILTRATION
KANN VON DIESER OLIVENSORTE LEDIGLICH EINE ,,RESA*“
VON 9 -12% OL GEWONNEN WERDEN. DER BESCHEIDENE
ERTRAG WIRD ABER AUFGRUND DER HOHEN QUALITAT
UND VORZUGE SEINER GESCHMACKS- UND
DUFTNOTEN GERNE IN KAUF GENOMMEN.
DAS MILDE GRUN-FRUCHTIGE AROMA NACH
FRISCH GESCHNITTENEM GRAS, KARDEN
UND MANDELN WERDEN DURCH EINE AUS-
GEWOGENE BITTERKEIT UND SCHARFE
ABGERUNDET. DIESER MONOCULTIVAR
KANN UND WIRD OFT AUCH ZUR VEREDE-
LUNG VON ANDEREN EXTRA-VERGINE-
OLIVEN-OLEN VERWENDET, WAS AUCH
RAUM FUR DIE KULINARISCHE
EXPERIMENTIER-FREUDE BIETET.
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SIZILIEN - LE MADONIE (PA)
HANDGEPLFUCKT
NATURBELASSEN

KALT EXTRAHIERT & FILTRIERT
ERNTE: OKT. 202

MHD: JUN. 202

VORZUGLICH AUF FRISCHKASE, GEMUSE,
HULSENFRUCHTE, PASTA,
FISCH UND FLEISCH - ODER
EINFACH NUR MIT FRISCHEM
BROT.
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